SLAGTEREN ®

| Rosengardcentret. TIf. 66 15 92 65




Smotrebrod

Vorianter pé smorrebrod

- Ag, rejer, tomat og karse

- Fiskefilet med rejer, remoulade og citron
Rullepolse med sky og syltede log

Oksebryst med peberrod, surt og karse
Leverpostej med rodbeder, asier og bacon
Hamburgerryg med italiensk salat og asparges

Spegepolse med remoulade og ristede log
Fleskesteg med rodkdl, asier og appelsiner
Kartoffel med mayonnaise og karse
Avocado med tomat, agurk og spirer
Tomat med kryddermayo, agurk og gront
Roastbeef med remoulade, ristede log

Frikadelle med rodkal og asier og hovlet peberrod
Aleroget skinke med asparges og roreg
Dyrlegens natmad med sky, peberrod og log

Kalkunbryst med honsesalat og bacon




- Handmad . . . ... ... ... ... ... ... 14,00
‘ - Gestesmorrebrod . . . . . ... ... ... .... 34,00
- Luksussmorrebrod . . . . .. ... ... ..... 309,00

- Geestesmorrebrod pd stenalderbrod (Glutenfri). .s7,00
- Luksussmorrebrod stenalderbrod (Glutenfri). . .42,00

- Franskbrod med ost . . . . ... ........ 30,00
- Franskbrod med paleg . . . . . .......... 35,00
- Franskbrod med laks . . . . ... ... ...... 50,00
- Franskbrod med rejer . . . . ... ... ..... 50,00
- Rugbrodssnitte med paleg . . . ... ...... 24,00
- Franskbrodssnitte med paleg . . . . .. ... .. 24,00
- Franskbrodssnitte med ost . . . .. ....... 24,00
BN dSangshod R s e - o o e . s 55,00
T TP e e R . e R 79,00
_STICLIN S LU v i, . h . . . 79,00
BT B e T — 79,00

- Palegsmand eller dame pd lyst brod
R CTSONCT) o o - ot o s e e e 495,00

- Palegsmand eller dame pd grovbrod
Gssbensoner) . o . T e 550,00

- Palegsmand eller dame pd rugbrod

B s R 595,00
- Pilegsfirkant pd lyst brod (12-14 personer) . . 575,00

. - Palegsfirkant pa groft brod (12-14 personer) . . 625,00
v . ‘LPa"icegsﬁrkant pd rughrod (12-14 personer) . . . 625,00
- Trekantsandwich med paleg . . . . . ... ...
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Menuer

Forretter

- Sordskokkesuppe med persilleolie og bacon Frit valg pr. person
- Tarteletter med hons i asparges

- Lakserulle med spinat, caviar og dressing

- Hjemmelavet tunmousse pyntet med rejer i
- Bresaola med ertepuré

- Fersk laks med parmaskinke og broccolisufflé ’

- Italiensk parmaskinke med melon

- Honsesalat pa ananasring

- Fennikelgravet laks, pyntet med frisk marineret fennikel
og estragon, pyntet med ristede greskarkerner

- Lakseruller med laksetatar og rod caviar, hertil sennepscreme

- Dampet torsk med ertecreme, pyntet med marineret cherrvtomat,
druer og friske krydderurter

- Koldroget laks med rygeostcreme, radisser og sprodbagt rughrodschips

- Stegt unghanebryst med speltsalat og fetacreme

Sauce

- Vildtsauce

- Rodvinssauce

- Bearnaisesauce

- Flodesauce m. champignon

- Sauce bordelaise

- Kalveskysauce indkogt med
balsamico og rorsukker
Frit volg pr person kr. 15,-

KOItO’FlBF Frit valz pr. person

- Kartoffelgratin med emmentaler og hvidlog
- Smorstegte kartofler med friske krydderurter

- Bagte kartofler med smor
- Flodebagte kartofler
- KRartoffelmos med bacon

- Kold kartoffelsalat

- Brume og hvide kartofler

- Krydrede kartofler med porrer og bacon B ¢ v
- Greske kartofler

- Marineret sma kartofler med radisser, rodlog og agurk

- Kartoffeltoppe (rosti med kryddermos)
- Citrusmarineret kartofler med ruccola og pinjekerner ;

pr perscm

- Floderuller med bacon
- Floderuller med krydderier
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Kod

- Chili/lakridsmarineret Dansk kodkvegsfilet (+30 kr. pers.)
- Iyldt svinemorbrad med bacon

- Papaya/citronmarineret kalkunbryst med bacon og frisk rosmarin Frit vo.(g pr. person

- Orangemarineret andebryst med et strejf af chili 2% kod

- Dansk kodkvegs oksefilet med havsalt og femkornspeber (+30 kr. pers.)

- Dansk Kodkvegs culotte (+30 kr. pers.)

- Okologisk dansk kodkvegsfilet med havsalt og femkornspeber —
(+30 kr. pr. pers.) ,

- Dansk kodkvegs oksemorbrad (+75 kr. pers.)

- Saftig sennepsglaseret skinke

- Svinefilet stegt som vildt Fri

- Kalveryg stegt som vildt (+20 kr. pers.) rit volg pr. person
- Ivldt kalkunbryst 3 x ked

- Lammekolle med hvidlog (+20 kr. pers.)
- BBQ Ben (500 g pr. pers.) 5

Dessert Frit valg pr. person
Pandekager med ebel/dadelkompot og noddeknas

Hjemmelavet is med skovbher
Varm eblekage med mordejslag og creme fraiche :I 9 e

Osteanretning: 3 x ost med frugt
- Hjemmelavet frugtsalat
- Panna Cotta med passionscoulis
- Hjemmelavet dessertkage med karamel og peanuts, overtrukket
med mork chokolade, hertil hindberpure. 1 ostelng lwge til
- Brownie med frisk frugt og vanillecreme co. 10 personer
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3 A

t og tilbehor

Pr. stk. kr.
Saial anreliel TIdOSHEROIGSERe . . . . . . . . .. (AEEN. el R 27,00
= Grov-pastasalatfiied PasilibUBNICSt0... . . . . . afllill1 B0 897 Vs o 29,00
- Broccolisglarimmmmn:. . . "N | RE IR R | 34,00
- Tomatsalar med @onfeta oPoiuan 6. i 0. ||/ ] | LSRN SN . 27,00
- Coleslawsalat (med hvidkdl og gulerodder). . . . . . ... .. ... ....... 22,00
- Appelsinsalat med advocado, rodlog og granatebler. . . . . . . ... ... ... 29,00
—NEG T D e Nl AR P R S S, < 22,00
- Hjemmelavet rodkalssalat med nodder og appelsiner . . . . . . ... ...... 22,00
- Peymeltoet HQEOF[salal. . £ I MY | | . AR\ B B 24,00
- Balsamicomarinerede bonner med feta og rodlog. . . . . . ... ... ...... 27,00
SBagle vedfirugler.alndt i balsqigdiogthonning. .| . . .©. %7, Ju. izl % 27,00
- Advocadosalat med pink grape, rodlog, pyntet med paprika ristede mandler . . 27,00
- Balsamicomarinerede cherrytomater med rodlog, persille og granateble. . . . . 27,00
- Sund rdkost salat med ebler, appelsiner og nodder . . . . . .. ... ... ... 27,00
- Spidskdlssalat med edamamebonner, peanuts og soltorrede traneber . . . . . . 29,00
S Hvidkalssalar pedig e anandler /Saat Sl Rl . . . . @&, §%, ., 29,00
- Ananassalat med spidskal, ananas og ebler . . . . . . . .. ... .. ... ... 24,00 ((k
L Peresalar mied wod der ool sesoiga o . 3% . IR B . . ... L. L Ll 27,00 ] { ;

- Gronkalssalat med rodlog, granateble og ristede hacon i

WGenm i cr scesonbestenmulid IS L LU AT T TR gl R TR A 27,00 a

- Jordbersalat med hjertesalat, jordber og frisk mozarella ]
(denneSGGREs esonbagtemtl 1L 5 S BRUIIRE IARE i il e 27,00
- Salatbar (DedBiabrabicietim B LA SRR SR . ot B 32,00
\\‘1 =2S@lathar . . QBRSNS R R s ] ) 57,00
' - Bonnesalat med spelt og krydderurter. . . . . . ... ... ... ......... 29,00
R BlogiuiSsizatikEal RN . . . . ... .. W 22,00

- Gronkdalssalat med gulerodder, nodder og mormordressing . . . . ... ... ..
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eceptionsbuffet nr. 1 |
- 707'dbae med chokolade Frit valg pr. person
- Sma minisandwich

- Sma frikadeller i
- Osteblokke med druer 9

- Tortillawraps med laks

eceptionshuffet nr. 2
- Mzmva dbakkelser med laks
- Kyllingelar med bacon
- Parmaskinke med melon
- Pindemadder

- Brie med druer



F" O’k,OStretter Frit valg pr. person

- Kyllingebryst med grov pastasalat, dressing og [liites
- “lortilla med oksekod, blandet salat og dressing. —
- Greske frikadeller med kartoffelsalat, rugbrod ’

- Lun terte med salat, dressing og fliites

- Lasagne med blandet salat, dressing og fliites

- Stjerneskud med dampet og stegt fisk pyntet med rejer (+10 kr. pers.)

- Pariserbof med log, peberrod og rodbeder (+10 kr. pers.)

- Biksemad med rodbeder, ketchup og rughrod

- Kold skinke med arstidens salat, dressing og [liites

- Svensk polseret med ketchup rodbeder og rugbrod

- Hakkebof med log, spejleg og rughrod

- Lun morbradbof med blode log, surt og smurt rughrod

- Morbradgryde med ris, grontsager, salat og groft brod

- Stegt svinefilet med bonnesalat og brod

- Salat med parmaskinke, pere og parmesan og groft brod

- Unghanebryst med bulgursalat og ristede rugbrod

- Stegt svinemorbrad med speltsalat og groft brod

- Stegt krvdderlaks, gronkdlssalat med @bler, log og granatebler og groft brod (+30 kr. pers.)

- Krydret kyllingefilet med serranoskinke, rodbedesalat og rustik landbrod

- Papaya/citronmarineret kalkunfilet med bacon, pestomarineret kartofler med
edamamebonner, rodlog og peber, hertil groft landbrod og pesto

- Grontsagslasagne med spidskalssalat, edamamebonner soltorret tranebor
og peanuts, groft brod

- Gresk moussaka med blandet salat, dressing og rughrodschips




Middagsretter

- Morbradbof i flodesauce med champignon, ris, salat og dressing . . . . .. ... ..... 99,00
- Kyllingebryst med grov pastasalat, krydderkartofler ogbrod . . . . . .. ... ... .... 89,00
- Hakkebof m. blode log, hvide kartofler, sauce, rodbeder og surt . . . . ... ........ 95,00
- Hjemmelavet lasagne med blandet salat, dressing og flutes . . . . . . ... ... ...... 90,00
- Wienerschnitzel m. brasede kartofler, bearnaisesauce, erter, citron og peberrod . . . . . 145,00
- Morbradgryde med ris, salat, dressing og fliites . . . . . ... ... ... ... ....... 99,00
- Kotelet i fad med flodesauce, vis, salat, dressing og fliites . . . . . . ... ... ... .... 99,00
- Gullash m. kartoffelmos og radbeder . . . . . . . ... ... ... ... .. ... ...... 99,00
- Svinekam m. hvide og bru lmgéoﬂer, sauceogrodkal. . . ... ... ... ... .... 135,00
- Ralvesteg stegt som vildt m. hvide og brune kartofler, sauce, waldorffsalat, surt og sodt . 145,00
- Bofstroganoff med kartoffe Noler . . . . .. .. . . . 99,00
- Gammeldags oksesteg me ofler, bonner, skysauce, surtogsodt. . . .. ... .. .. 145,00
- Kogt ha er, bearnaisesauce, erter og gulerodder. . . . . . .. .. 135,00
- Oksefiletmed |

#. balsa

- . .




: an ; , _ 2 Pr. stk. kr.
Tortilla med laks, ostecréme og ruccola. . . .&. .. ........ Mg R .. 20,00
Lakserulle med laksetatar og dild . . . . . . . SR Pl T o N e 22,00

- Varmroget laks med kryddermayoogdild . %& . . . . . ... ............. 22,00
o= Tunmousse med rejer. . . . .. ... . ... B s . ... 20,00
— Honsesalat pda ananas pynte med bacon . . . . . . . . .. ... ... .. ...... 20,00
- Blinis med kaviar, rodlog og gront . . . . . B e e 18,00
- Blinis med tunsalat. . . . .. ....... | i et s AN B R e 18,00
- Minivandbakkelser med laks og sennepscreme ...................... 20,00
e Mintcroissantmed rejesalal, 3 s B . e . e 22,00
M croissant med DansSesalal--i=. v iyt s 2 s e it it e it e s 4 20,00
S niarieleLamed RonsSesalar s .- -t - F AR R e e Y RN e v 20,00
- Minitartelet med rejesalat . . . . . ... .. i e R i . oA AN 29,00
- Marinerede tigerrejer . . . . . T AR SRR e T S A i e B S 20,00
s ATrkeskalemed [05s-00 Q0 G e = 1o sy ey i Dt SFe el S AL o 20,00
- Bresaola med ertecremeogspelt . . . .. ... ... .. ... 27,00
~ 3 slags italiensk spegepolse med oliven . . . . . .. ... ... b e S L O T 31,00
o SRR A i )~ SRl e R SRR o SR SR S S 12,00
eararmaskinke med Melon ., 3 4 r s s S A S T T e Rt 27,00
e TR T IAT S (ATUIE 4 () A i ek st = e T Lo S A S 30,00
W DB ruchetamen, Ceaerst Pesto . ot e e S S e o o 14,00
- Bruchetta med laks og rygeostcreme . . . . . . .. ... e 17,00
S BT hel o med-lomalSnISq S v A e a7 T e T e 14,00
NI LOASEDT DA el ParIMAS KIS . TS s e o e v s aid o 16,00
~ Smd toastbrod med roget svinemorbrad med eggestand . . . ... ... ... . ... 18,00
— Ristet rugbrod med olfsebryst peberrod og tytteber (flere varianter) . . . . . ... .. 16,00
= Stegte A TR B R e i o St AT O RS R S 17,00
- Hummus med agurk - gulerod -selleri. . . . . ... ... ....... .. ....... 14,00
< —+Ostebjelker med syltede valnodder . . . .. . ... ................... 25,00
Sk g T e e e ST R R A e S S 22,00
--—_-..Sgde S aned [odeostiVld e e i R o s S e s e . .14,00
SO Y CherTyIOmater - & . v S L s e e R PR 12,00
- Oliventapanade . . . .. .. ... .. TP e S NP BB e e e e S . .12,00
B AT v R T e T o et e SR T2300
- Azolz-.;-’i'.’ ............................................ 12,00
O TR S R RN T R S L T R e 10,00 -
SGroehrod: . L e PR el - S R VR e . 17,00
i Rugﬁmdscths .................................. 00
V= Stegle snackgulerodder med serranoskinke. . . . . SR e NS PN e
- - Tomgtsalat med feta, rodlog, balsamicoglaze og frisk baszlzku A e R .. 24,00 -
g Snackpﬂlser wed parmesan. . . . ... ... . ... s T e SRR A B LR (i
ff' _ Snackpolser med provence .................... R L e 12,00
S SuackpolSercliorize sy e T A ik i SRk PR 12,00 % &
- Chokoladekage med mango[mre 0g vanillecreme . . ... ... ... .. IR IR L i
- Gaudaost med syltede nodder ogfrugt .. . . . ....... .. .. S WG T - 30,00,
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Italiensk

- Parmaskinke

- 2 slags italienske spegepolser

- Sma frikadeller m. feta og oliven

- Ryllingelar m. bacon

- Pate, oliven, marinerede hvidlog,
soltorrede tomater, feta, pesto,
crostini og italiensk brod

Creesk

- Helstegt lammekolle krydret
m. hvidlog og persille

- Gresk krydrede kartofler

- Tzatziki

- Gresk tomatsalat m. feta

- Oliven

- Fliites

Mexicansk

- Velkrvdret oksekod

- Marinerede kyllingestrimler

- Taco skaller, tortilla, icebers,
peber, tomat, majs, agurk, log,
advokadomos, revet ost, creme
fraise og taco sauce

Frit valg pr. person

149,-




Buffet 1

- Dansk kodkvegsfilet krydret med havsalt
og femkornspeber
Kryddermarineret svinemorbrad
- Smad smorristede kartofler med kryvdderurter og havsalt
Rodbedesalat med persille, citron og ristede solsikkekerner
- Sorghumsalat med granateble, rodlog og dild
Spidskalssalat med @bler og citrondressing
- Kold krydderdressing med rodlog, peber og [riske krydderurter
- ltaliensk surdejshrod

Pr. person




Plotter

Platte 1

- Sild med karrysalat, rullepolse med sky,
ribbensteg med rodkdl, oksebryst med
peberrod og 2 x ost med frugt.

Platte 2

- Fiskefilet med rejer, paté med surt,
skinke med roreg, roastbheef med
hovlet peberrod og 2 x ost med frugt.

Platte 3

- 5 @g med rejer, hamburgerryg med
italiensk salat, dyrlegens natmad, roast
beef med kartoffelsalat og
2 x ost med frugt.

- Brod fra bageren inkl. smor
pr. person kr. 20,00

Frit valg pr. person

105,-



Polsebord

~ Polsebord med 10 slags hjemmelavet paleg. . . . . .. ... ........ 135,00
~ Polsebord med 8 slags hjemmelavet pdileg og 3 slagsost. . . . . ... ... 145,00
- Palegshord med 5 slags hjemmelavet pdleg anrettet

pa hover sit fad, samt ostelagkage . . . . . ... ... ... ... . ..... 145,00

- Brod fra bageren inkl. smor . . . . .. ... ... .. 20,00



Brunch

Brunch nr. 1

- Amerikanske pandekager med sirup

- Scrambled eggs med bacon og polser

- 2 slags ost med frisk frugt

- Lun leverpostej med champignon
og sprod bacon

- Marmelade

- Rullepolse med sky og rd log

- Rugbrod

- Franskbrod

- Rundstykker

- Smor

Pr. person

125

Brunch nr. 2

- Roget laks med eggestand

- Scrambled egg med bacon og polser
- Minicrossiant med honsesalat

- Pandekager med sirup

- Serranoskinke med melon

- Valnoddespegepolse med oliven

- Marmelade

- Rygeostsalat med radiser og purlog
- Ost i skiver med [risk frugt

- Rugbrod

- Franskbrod

- Rundstykker

- Smor

16

Pr. person

1/9,-



KO’L udVi.deS "le: Pr. person kr.

- Parmaskinke m. melon. . . 0. W wg b L L L L 27,00
- Roget laks med asparges . . . . ..ol u L L 27,00
- Paté medsurt . . ........ AR SRR b, L 12,00
- Hamburgerryg med agurk . . . . ... .. o S 12,00
- Spegepolse med gront. . . .. 0L L L (X00)
- Skyr med knas og nodder. . ... .. ... HE e 17,00
- Paté med surt . . . | . .. AL 0 i LT T T 17,00
- 2 slags italiensk spegepolse med Olwen Og s\yltede log. . 22,00
- Raoget laks med rygeostcreme og purlag A S 27,00
- Bresaola med @rtecreme ... . . . 20 s oo 20,00
- Crossiant med chokolade. . . . . SRR e R A P 17,00

]

- Wienerbrod . . . . .. ... SR TP W T S 22,00




Prov vores
lekre

Og megel mere

Wikt iaess

sodavand
N 1 A S Saude i . . . . . k. EETRE R LR ks kr. vo,-
Nrs 288 SToFSUSISOI O IGUMEI Y . |, % 0 BERSTE S kr. 65,- kr. 8o,-
N 3R Hnoror sl aRRaIS . . . . .- ). SOREE kr. 55,- kr. vo,-
Nr 2R SioRgo U sErdigumeEes. . . . . ot T . L. kr. 65,- kr. 8o,-
Nrish Ghalogisksandai@iiolie. . . . . .. .. .. e k558 kr. vo,-
N6,  GUUNECHcesc DU | . . . .. .. L La e . L. krissis kr. vo,-
N 7 ((oOhasels | N | 0 TRED L, L L L kriGaas kr. vo,-
N8 KempelgoDo AR . . . . © L, kr. vo,- kr. 85,-
Nr.o. Alm. SalathaiReaeedbrod. . . . . . ... .............. kr. 45,- kr. 60,-
Nr. 10. Stor Salatbakkcamaeeod . . . . .. ................ kr. s50,- kr. 65,-
N 1 Dur . . . . . . . . . ... L. e EN55 kr. vo,-
Nr. 12, Grov Dol . . . . . . . . . ... ... ... ... IG5, = kr. vo,-
N3 PllaDl/CU R . . . . . . . . .. ... ... ... B 55 kr. vo,-
18






Om Slagteren i
Rosengdrdcentret

Hos Slagteren i Rosengdrdcentret gar vi aldrig pa kompromis med kvaliteten, og du kan derfor
veere sikker pd, at vores varer altid er friske, og at dyrene har faet en ordentlig behandling.

Vore leverandorer er valgt med stor omhu.
Vi benytter kun seriose leverandorer, som kender til vore krav om hoj kvalitet og ikke

mindst dyreetik.

Vi kober dansk kodkveg fra leverandorer, hvorfra vi ved, at dyrene har haft det godl,
og som giver os mulighed for selv at udvelge de bedste dyr. Vi keber hele kodkroppe,
og vi kan derfor tilbyde dig alle former for udskeringer efter onske.

Slagteren i Rosengardcentret beskeftiger kun veluddannede fagfolk, som alle har deres eget
speciale. Kokke, slagtere, delikatesseassistenter og lerlinge er alle engagerede medarbejdere.

Vores medarbejdere yder altid deres bedste, for at vi kan leve op til vores eget krav om at holde
et meget hojt kvalitetsniveau.

Du er velkommen til at komme ind forbi vores butik eller pd anden mdde kontakte os,
hvis du har sporgsmal, eller onsker gode rad.

Abningstider

Mandag,- fredaggi ol i, oo Sl 0.00 — 19.00
Iordag s/, .+ BRI L oo PN 0.00 — 17.00
Sendag - nu allefseridage . B 5. 0.00 — 17.00

ZF@L&OSPf\ Ii i

©
SLAGTEREN ®

| Rosengardcentret. TIf. 66 15 92 65

Slagteren i Rosengdrdcentret | 5220 Odense SO | TIf: 66 15 92 65
E-mail: infowslagterodense.dk | wwa.slagterodense.dk



